Badanie za pomocg zmystéw jest jedng

z czesciej stosowanych metod pomiaru

i oceny stanu jakosci produktéw, w tym wody.
Analiza sensoryczna, a wiec smaku i zapachu
badanych prébek, oraz jej wyniki przesadzaja
niejednokrotnie o dopuszczalnosci ujec

wody do uzytku.

ezultaty badan prowadzonych meto-
da organoleptyczna okreslaja jeden
z parametréw opisujacych jako$¢ wo-
dy, innych dostarczaja analizy fizyko-
-chemiczne informujace o wiasciwo-
éciach fizycznych i chemicznych probki, czesto
wplywajacych na jej odbior sensoryczny. Ocena
jakosci wody dokonywana jest przede wszystkim
na zlecenie przedsiebiorstw, dla ktérych czesto
jest to badanie rutynowe badz interwencyjne
zwigzane z zaobserwowanym zanieczyszcze-
niem sieci wodociagowej. — Zglaszaja sie do nas
takze indywidualni uzytkownicy — méwi Monika
Mroczka, kierownik Laboratorium Mikrobiologii

w Centrum Badan i Dozoru Gornictwa Podziem-

nego w Ledzinach - ktérzy wyczuwajg zmiany
w smaku czy zapachu wody i prosza o jej zbada-
nie, celem wykluczenia ewentualnych negatyw-
nych skutkow zdrowotnych.

Pierwszy etap analizy sensorycznej polega na
porownaniu nierozciericzonej probki z wodg od-

niesienia, pozbawiong smaku i zapachu. Kolejny
krok to wyznaczanie liczby progowej, czyli ilo-
éciowe oznaczanie zapachu i smaku prébki po-
przez poréwnanie probek rozcieficzonych z wo-
da odniesienia. — Najczesciej stosowanymi przez
laboratorium Centrum Badai i Dozoru Gérnic-
twa Podziemnego metodami analizy sensorycz-
nej sq stosowane rownolegle metoda wyboru
niewymuszonego | metoda parzysta — informu-
je Malgorzata Nir, koordynator zespotu ocenia-
jacego. — Ta pierwsza polega na stwierdzeniu
roznicy pomiedzy probkami, wskazaniu prob-
ki o bardziej wyczuwalnym smaku lub zapachu
badz stwierdzeniu braku réznicy. Natomiast me-

toda parzysta to poréwnanie prébki wiasciwej
lub rozcieficzonej z woda odniesienia i wybor
tej o silniejszym oddzialywaniu na zmysty.

Analiza sensoryczna jest badaniem wymagajacym
szczegdInych warunkow umozliwiajacych jej pro-
wadzenie. Kluczowa role odgrywa zespét oce-
niajacy, sktadajacy sie z co najmniej trzech 0s6b
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o odpowiedniej wrazliwosci sensorycznej, a wigc
majacych zdolnos¢ odczuwania, identyfikowania
i rozrézniania zapachow i smakéw. Obiektyw-
noé¢ badan gwarantuje fakt, ze badajacy dokonu-
ja analizy niezaleznie od siebie i bez mozliwosci
wzajemnego kontaktowania sie. Niezwykle istot-
ne sa warunki prowadzenia analiz sensorycznych,
przede wszystkim zapewnienie izolacji od zapa-
chéw obcych i od hafasu, wiasciwe wietrzenie po-
mieszczenia, oéwietlenie i zachowanie odpowied-
nich przerw miedzy ocenami, by nie dopusci¢ do
zmeczenia powodujacego spadek wrazliwosci.
Badania musza by¢ prowadzone po uplywie co
najmniej godziny po spozyciu positku, badz wy-
paleniu papierosa. Polska norma zwraca réwniez
uwage na czynniki subiektywne mogace zakfécic
ocene prowadzong za pomocg zmystéw. Zalicza
sie do nich samopoczucie psychiczne i fizyczne
danej osoby. Rozdraznienie czy zdenerwowanie
ostabiaja zdolno$¢ koncentracji, zmiany hormo-
nalne moga catkowicie uniemozliwi¢ rozpozna-
wanie zapachu lub smaku; takze wiek i ple¢ wply-
wajg na zréznicowanie wrazliwoéci sensorycznej
kobiet i mezczyzn oraz réznych grup wiekowych.
Zdolnoé¢ rozpoznawania smakéw i zapachow
obejmuje kilka podstawowych deskryptoréw,
do ktérych zalicza sie w odniesieniu do sma-
ku: metaliczny, stodki, stony, kwasny i gorzki,
a w odniesieniu do zapachu: ziemisty, gnilny,
apteczny i plastyfikatorowy. W przypadku wody
czynnikiem kwalifikujacym ja jako nieakcepto-
wang raczej jest zapach niz smak, a tym najcze-
§ciej rozpoznawalnym jest zapach przypomina-
jacy siarkowodor.

Analiza sensoryczna to czasem pierwszy wyczu-
walny symptom zmian zachodzacych w skladzie
wody i sygnat, ze konieczne jest podijecie dzia-
far na rzecz przywrécenia jej jakosci zgodne;
z obowigzujacymi normami.
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